
Mittagstischkarte 
 

 
Allergene: A.eier | b.erdnüsse | c.fisch | d.Glutenhaltiges getreide | e.krebstiere | f.lupine | g.milch | 

h.schalenfrüchte | i.sellerie | j.senf | k.sesamsamen | l.sojabohnen | m.schwefel | n.weichtiere 
1.mandeln | 2.haselnüsse | 3.walnüsse | 4.cashewkerne | 5.pecannüsse | 6.Paranüsse | 7.macadamianüsse | 

8.pistazien | 9.weizen | 10.erdnuss | 11.gerste | 12.hafer | 13.dinkel | 6.kamut| 14. pinienkerne 

    

 ,*3p 

Dienstag – Donnerstag 01.04.-03.04.2025 
 
 
 
 

 

Diese Woche 
200 Tagessüppchen 4,50 € 
    
201 BeilagenSalat J,G 5,10 € 
    
202 Gemischter Salat mit baguette D,G,j,9 8,40 € 
    
203 Salat schafskäse mit baguette g,j 13,80 € 
 Gemischte blattsalate in vinaigrette, rohkostdeko    
    
204 Carls bowl g,d 13,10 € 

 
Mit marinierten champignons, süsskartoffeltaler aus dem ofen, 
risonisalat, blattsalate in vinaigrette und kräuterquark 

  

    
205 Erdnuss pasta g 12,80 € 

 
reisbandnudeln in erdnuss – kokossosse, dazu hähchenstreifen  
und rucola 

  

    
206 Frikadellen a,d 13,20 € 
 Hausgewolft, mit kartoffelsalat und biersosse   
     
207 Fisch nach fang g,j 14,20 € 
 Mit kartoffel – spinatstampf und senf-estragonsosse   
    
 
 ...und unsere Klassiker 
 

208/9 Rumpsteak oder entrecote 27,50 € 
 Mit rosmarinkartoffeln und sautiertem gemüse   
    
 Schnitzel mit Pommes und bratensosse A,D,i,J   
210 klassik Portion 15,40 € 
211 kleine Portion 12,50 € 
    
212 Hausgemachter Carls Burger Zum selberbauen D,j 14,50 € 
 Zum selberbauen, im dinkelbrötchen Mit Pommes und BBQ-Sosse   
    
213 Hausgemachter Veganer Burger Zum selberbauen D,k 14,10 € 
 Rote Bete scheiben + Pilze in sesam, im dinkelbrötchen, Dazu Pommes   
    
    

Parken im schlachthof: 
Mo-Fr 2h Kostenlos/ Parkscheibe!  


