
 

 

CARLS BUFFET B 2025 
BRUTTO PRO TEILNEHMER PREIS AUF ANFRAGE € (OHNE MITTERNACHTSSNACK) 

4 VORSPEISEN, HAUPTGÄNGE (1 FISCH, 2 FLEISCH, 1 VEGI), 4 BEILAGEN, 3 DESSERTS 
 

AB 50 TN 
 
ZUM EMPFANG:  BUNT GEMISCHTE CANAPÉS  
 
KLEINE WEIßBROTSCHEIBEN BESTRICHEN MIT: 
ROTEM THAI-HÜHNCHEN (ZITRONENGRAS, CURRYPASTE, HÄHNCHEN, FRISCHKÄSE) 
LACHS-FRISCHKÄSE-CREME UND EIN VEGANER AUFSTRICH 
 

VORSPEISEN (4 ZUR AUSWAHL): 
 
- BLATT- UND WILDKRÄUTERSALATE, RUCOLA AN SHERRYVINAIGRETTE 
- BUNTER LINSENSALAT (BELUGA- UND ROTE LINSEN) 
- ROTE BETE SALAT MIT SCHAFSKÄSE UND RUCOLA 
- KARTOFFELSALAT 
- ANTIPASTIGEMÜSE 
- VEGETARISCH QUICHE LORRAINE 
- SUPPE NACH BEISPIEL (KARTOFFEL- LAUCH; PAPRIKA-KOKOS; KAROTTE-INGWER; 

KÜRBIS) 
 
EINE BESONDERHEIT UND NUR IN BUFFET B  
- GANZER LACHS/ LACHSFORELLE GEDÄMPFT MIT APFEL-MEERRETTICH DIP  
 

HAUPTGANG FLEISCH (2 ZUR AUSWAHL): 
 
- KALBSBRATEN IN ORANGENSOßE 
- REHBRATEN AUS DER KEULE AUF APFEL-ROTKRAUT MIT GRANATAPFELSOßE 
- RINDERBRATEN IN PORTWEINJUS ODER ZWIEBELSOSSE  
- HÄHNCHENOBERKEULE OHNE HAUT UND OHNE KNOCHEN IN THYMIANJUS 
- MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET IM SPECKMANTEL DAZU WALDPILZBRANDYRAHM 
- RUMPSTEAK MEDAILLONS MIT KRÄUTER-PERNODBUTTER, PFEFFERRAHMSOSSE 

ODER SAUCE BEARNAISE 
- HÄHCHENBRUSTMEDAILLONS IN ZITRONENRAHMSOSSE 
- ENTENBRUST/ KEULE AUF APFEL- ROTKRAUT  
 

HAUPTGANG FISCH (1 ZUR AUSWAHL): 
 
- FISCHFILET NACH FANG (ZANDER, ROTBARSCH, LACHS ODER KABELJAU) 

AUF BLATTSPINAT ODER FENCHEL-LAUCHGEMÜSE,  
MIT SENF-ESTRAGONSOSSE ODER NOILLY PRAT SCHNITTLAUCHCREME ODER 
SAUERAMPFERRAHMSOSSE 

 
 
 



HAUPTGANG VEGETARISCH (1 ZUR AUSWAHL): 
 
- RISOTTO MAILÄNDER ART MIT SAFRAN UND PARMESAN 
- MOHNSCHUPFNUDELN MIT CHINAKOHL UND WURZELGEMÜSE 
- MARINIERTE TOFU-GEMÜSESPIESSE 
- MAULTASCHEN MIT SAISONALER GEMÜSEFÜLLUNG  
- GEMÜSELASAGNE MIT SAUCE BECHAMEL 
- KÄSESPÄTZLE 
 

BEILAGEN (4 ZUR AUSWAHL): 
 
- ROSMARINKARTOFFELN  
- MARKTFRISCHES GRILLGEMÜSE  
- SPÄTZLE 
- KARTOFFELGRATIN  
- BASMATIREIS  
- SEMMELKÖDEL 
 

DESSERT (2 ZUR AUSWAHL) 
 
- VEGANE KOKOS–INGWER PANNA COTTA MIT SOSSE IM GLAS 
- SCHOKO- UND VANILLE MOUSSE IM GLAS 
- TIRAMISU IM GLAS 
- ORANGEN – MANDELTÖRTCHEN MIT SOSSE 
- CARLS APFELSTRUDEL MIT VANILLESOSSE 
 
IM BUFFETPREIS IST INKLUDIERT ALLES GESCHIRR, BESTECK SOWIE ZAPF UND SERVICE 
PERSONAL, OHNE TIP. WIR EMPFEHLEN, AB 20 GÄSTEN EINEN TIP IN HÖHE VON 7,5 % VOM 
NETTOUMSATZ. 

 
MITTERNACHTSSNACK: 

 
- CHILI CON CARNE MIT BAGUETTE ZUZÜGLICH 4,80 € BRUTTO ODER 
- KÄSETELLER ZUM PICKEN MIT BROT ZUZÜGLICH 6,50 € BRUTTO 


